
Menu
Noëlde

Coupe de champagne accompagnée d’amuse bouche
Velouté de potimarron et châtaignes, œuf mollet et émulsion de crème truffée

L'apéritif festif

Pavé de bar rôti, beurre blanc au champagne,
Purée de topinambour et jeunes carottes colorées glacées

Le plat du Père Noël

au chocolat noir et cœur aux fruits rouges

La bûche

70€
(tarif hors boissons)

Foie gras poêlé, éclats de cèpes
Pain toasté

L'entrée des lutins


