L'apéritif festif
Coupe de champagne accompagnée d’amuse bouche

Velouté de potimarron et chataignes, ceuf mollet et émulsion de créme truffée

L'entrée des lutins

Foie gras poélé, éclats de cepes

Pain toasté

Le plat du Pére Noél

Pavé de bar roti, beurre blanc au champagne,

Purée de topinambour et jeunes carottes colorées glacées

La baGche

au chocolat noir et coeur aux fruits rouges

70€

(tarif hors boissons)
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